e BURSA’YA 0ZGU YEMEKLER UNUTULMAKTAN KURTARILACAK...
e BURSA YEMEKLERiI TURIZME KAZANDIRILACAK...
e BURSA GASTRONOMI SEHRi OLACAK...

BURSA — Network Fuarcilik ve Merinos Atatiirk Kongre Kiltiir Merkezi (Merinos AKKM)
tarafindan 5- 8 Nisan 2018 tarihleri arasinda diizenlenen Gida ve Saglikli Beslenme Fuari’nda
bircok paydasin katilimiyla yapilan Bursa Yemekleri Calistayl’nda énemli sonuglar cikti.

Glney Marmara’nin gida sektorindeki lider firmalarinin yer aldigi, sdylesi panel ve
calistaylarla igerigi zenginlestirilen Gida ve Saglikl Beslenme Fuari’nda yapilan ve Bursa
turizmi adina &nemi bir hamle olarak goriilen Bursa Yemekleri Calistayr’na; il Turizm Kiiltiir
Mudurlaga ve gesitli Gniversitelerin ilgili bolimlerdeki akademisyenler basta olmak (zere,
GUMTOB, BURASDER, DAGDER, Kiziklar Dernegi, OVADER gibi sivil toplum kuruluslari ile
Bursa’da turizm, otelcilik ve restoran hizmeti veren 6nemli kurumlarin temsilcileri katildi.

Calistayl ydneten Anadolu Universitesi Eskisehir Meslek Yiiksekokulu Otel Lokanta ve ikram
Hizmetleri Bélimii Ogretim Uyesi Osman Giildemir ¢alistayla ilgili su bilgilendirmeyi yapti:
“Bursa tarihsel ve kiltlrel mirasi olan ¢ok kadim bir sehir. Bu sehre gelen yerli ve yabanci
turiste buraya 0zgl tatlar da sunmak gerekir. Bizler de fuar kapsaminda sehrimize gelen yerli
ve yabanci turistlere gastronomi alaninda da nitelikli hizmet sunmak ve kalici bir icerik
olusturma hedefiyle bir calistay diizenledik. D6rt asamali bir calisma gerceklestirecegiz.
Mayis ayinda yapacagimiz 2.toplantiya hazirlaniyoruz. ikinci toplantimizda ilkinde bahsedilen
yemekleri yansitacagiz, lGzerine toplantimiza katilan paydaslarimizin katkilariyla
belirleyecegimiz menileri olgunlastiracagiz. Bu dogrultuda Agustos ayinda yapacagimiz 3.
toplantiile de kamuoyuna taslagi duyuracagiz. Gelen bilgiler ve geri donisler dogrultusunda
Ekim ayinda bir toplanti daha yapip son seklini verecegiz. Nihayetinde ‘Turistik isletmelerde
Kullanilabilir Bursa Yemekleri’ menilerini ve standart tariflerini yazmis olacagiz.”

“SADECE KEBAP VE KESTANE iLE GASTRONOMI SEHRi OLAMAYIZ”

Calistayin duzenleyicilerinden olan Bursa Turizm Platformu Baskani Hasan Eker de konuya
iliskin sunlari soyledi, “Bursa’nin tam manasiyla bir turizm merkezi hiiviyeti kazanabilmesi
icin mutlaka gastronomi kenti 6zelliginin de olmasi gerekiyor. Bursa, sadece kebabi ve
kestane sekeriyle gastronomi kenti olamaz. Bunu gelistirmeliyiz. Sehrimize ait ¢ok 6zel ve
glizel yemeklerimiz var. Buradan hareketle sehir turizmine katki koymak adina bir fikir ortaya
attik ve bunun ilk asamasini Gida ve Saglikl Beslenme Fuari’'nda gida sektoriiniin bircok
paydasinin katihimiyla gerceklestirdik. Bu calistayla Bursa’nin gastronomi kenti olmasi adina
somut bir adim da atmis olduk. Bu anlamda Bursa turizmine farkli yaklasimlarla
hizmetlerimiz, yatirrmlarimiz ve destegimiz artarak devam edecek.”



